
 
                 

Alcools
 

Get 27/31, Tequila, Vodka, Malibu, Baileys, Gin
Diplomatico, Don papa, Zacapa, Millonario, Mathusalem
JB, Ballantine's, Aberlour, Jack Daniel's
Duke

French Wines
WHITE
 I.G.P PAYS D'OC 
JEAN L'EFFRONTÉ (75cl)

DOMAINE ROBERT VIC

LANGUEDOC ROUSSILLON
LA FARELLE (75 cl)

A.O.P LA CLAPE
CHÂTEAU LA NEGLY "BRISE MARINE"

A.O.P COTEAUX-DU-LANGUEDOC
MAS GRANIER "LES MARNES"

ROSÉ
PAYS D'OC 
PUECH-HAUT

DOMAINE DE LA GRANDE SIESTE

DOMAINE ROBERT VIC (blanc, rosé, rouge)

AOP - CÔTE DE PROVENCE
CLOS RÉAL

A.O.P PIC SAINT-LOUP
DOMAINE HAUT LIROU ROSÉ

I.G.P PAYS DE L'HÉRAULT
CAVALINO - MAS DES ARMES

RED
VINS A.O.P - I.G.P
DOMAINE HAUT LIROU PIC ST LOUP

CHATEAU GRÉZAN "COLLECTION" FAUGERES

CHATEAU LA NEGLY "LA CÔTE" LA CLAPE

MAS DES ARMES "GRAINS DE SAGESSE"

COTEAUX-DU-LANGUEDOC "CHAPELLE DE BEBIAN"

DOMAINE ROBERT VIC (blanc, rosé, rouge)

 

 

Our cold drinks
 

SODA
Coca-Cola, Coke without sugar, Tropico,
Orangina, Schweppes Tonic, Schweppes Citrus

SIROP
Grenadine, Strawberry, Mint, Orgeat,
 Anise, Peach, Lemon, Pac, Violet, DIABOLO

FRUIT JUICES
ACE, Orange, Apple, 
Grapefruit, Pineapple, Strawberry, Tomato

 
Our mineral waters

 
Perrier, Vittel, San Pellegrino

                 
Our beers

PRESSURES
Heineken, Affligem, Seasons beer

BOTTLES
IPA, 1664 white, Desperados
Heineken non-alcoholic

3€

           SHORT DRINKS
Pitcher of wine
Ricard, Pastis, Cristal with/without alcohol
Martini, Suze, Muscat, Port, Kir
Spritz
Glass of french wine

Our deserts

Cup of ice cream 2 scoops

Lemon meringue pie

Home-made crème brûlée

Homemade chocolate mousse

Fresh fruit salad

Rum Baba

Home made iced nougat

Home-made Norwegian omelette flambéed 

Saint Marcellin from La mére Richard

                              Our hot drinks
 

Coffee, Decaf, Cream coffee, Decaf cream, Long coffee
Cappuccino whipped cream, Chocolate
Double coffee, Grand cream
Smooth coffee
Green, black or white tea

             Our liqueurs
 

Cognac, Calvados, Armagnac, Pear, Mirabelle, Raspberry
 

3.5€

3.5€

33cl    50cl
4€        6€

25cl    50cl
3.5€       7€

3.5€
5€

5€

25cl    50cl
4€       6€

3.5€
4€

6€

10€

2€
3.5€
4€
7€
3€

10€
14€
10€
14€

32.90€
25cl    50cl
4€     6€

26.90€

27.90€

27.00€

35.00€

28.90€

35.00€

21.00€

24.90€

35.00€

27.90€

28.90€

28.90€

40.90€

25cl    50cl
4€     6€

25cl    50cl
4€     6€

Website

6€

6.50€

7€

7€

7.50€

8€

8.50€

8.50€

8.90€



SIRLOIN
300 grams

18.90€
 

GRILLED ENTRECOTE
300 grams

22.90€
 

GRILLED DUCK BREAST
23.90€

 
HORSESTEACK
(By the minute)

 300 grams
18.90€

 
CLASSIC HAMBURGER

Fresh minced steak (300 grams), fried onions, cheddar, burger
sauce
19.90€

 
BURGER "LE BAKE

Fresh minced steak (300 grams), bacon, fried onions, cheddar
cheese, burger sauce

20.90€
 
 

Our meal salads

ITALIAN SALAD
Cherry tomato, burrata, parmesan shavings, country

ham, black olives and gressini
15.50€

 
CESAR SALAD

Crousty chicken strips, tomato confit, fried croutons,
parmesan shavings, and Caesar sauce

15.50€
 

CHEF'S SALAD
Tomatoes, corn, white ham, mixed cheese, chicken,

hard-boiled egg
14.50€

 
SALMON BUDDHA BOWL

Smoked salmon, tomatoes, corn, avocado, spinach
leaves, olive oil and balsamic vinegar dressing

15.90€
 

ATLANTIS BOWL WITH SHRIMPS
Peeled shrimps, hearts of palm, baby spinach, cherry

tomatoes, orange segments and cocktail sauce
15.90€

Our must-haves

All our meats and burgers are served with fresh fries

 

Our Pizza

MARGARITA
Red base, cheese and olive sauce

11.90€
 

CALZONE
Red base, cheese, ham, egg

13.90€
 

CHORIZO
Red base, cheese, onions, chorizo

12.90€
 

HONEY GOAT
White base, honey, nuts, cheese, goat cheese

14.90€
 

4 CHEESE
White base, cheese, goat cheese, Roquefort, Reblochon

14.90€

Children's menu

Chopped steak or chicken nuggets
Chips or rice or pasta

Ice cream
12.90€



 
                 

Nos alcools
 

Get 27/31, Tequila, Vodka, Malibu, Baileys, Gin
Diplomatico, Don papa, Zacapa, Millonario, Mathusalem
JB, Ballantine's, Aberlour, Jack Daniel's
Duke

Nos vins
BLANC
 I.G.P PAYS D'OC 
JEAN L'EFFRONTÉ (75cl)

DOMAINE ROBERT VIC (pichet)

LANGUEDOC ROUSSILLON
LA FARELLE (75 cl)

A.O.P LA CLAPE
CHÂTEAU LA NEGLY "BRISE MARINE"

A.O.P COTEAUX-DU-LANGUEDOC
MAS GRANIER "LES MARNES"

ROSÉ
PAYS D'OC 
PUECH-HAUT

DOMAINE DE LA GRANDE SIESTE

DOMAINE ROBERT VIC (pichet)

AOP - CÔTE DE PROVENCE
CLOS RÉAL

A.O.P PIC SAINT-LOUP
DOMAINE HAUT LIROU ROSÉ

I.G.P PAYS DE L'HÉRAULT
CAVALINO - MAS DES ARMES

ROUGE
VINS A.O.P - I.G.P
DOMAINE HAUT LIROU PIC ST LOUP

CHATEAU GRÉZAN "COLLECTION" FAUGERES

CHATEAU LA NEGLY "LA CÔTE" LA CLAPE

MAS DES ARMES "GRAINS DE SAGESSE"

COTEAUX-DU-LANGUEDOC "CHAPELLE DE BEBIAN"

DOMAINE ROBERT VIC (pichet)

 

 
Scann me to translate

Nos boissons fraîches
SODAS
Coca-cola, Coca sans sucres, Tropico,
Orangina, Schweppes Tonic, Schweppes Agrumes

SIROPS
Grenadine, Fraise, Menthe, Orgeat,
Anis, Pêche, Citron, Pac, Violette, Diabolo

JUS DE FRUITS
ACE, Orange, Pomme, 
Pamplemousse, Ananas, Fraise, Tomate
Oranges préssées

Perrier, Vittel, San Pellegrino
                 

 
Nos bières

PRESSIONS
Heineken, Affligem, Bière du moment

BOUTEILLES
IPA, 1664 blanche, Desperados
Heineken sans alcool

3€

                             Nos apéritifs
 

Pichet de vin
Ricard, Pastis, Cristal avec/sans alcool
Martini, Suze, Muscat, Porto, Kir
Spritz
Verre de vin

                                  Nos desserts

Coupe de glace 2 boules

Tarte au citron meringuée

Crème brûlée maison

Mousse au chocolat maison

Salade de fruits frais

Baba au rhum

Nougat glacé maison

Omelette norvégienne maison flambée 

Saint Marcellin de la mère Richard

                              Nos boissons chaudes
 

Café, Déca, Noisette, Déca noisette, Café allongé
Capuccino chantilly, Chocolat
Double café, Grand crème
Café frappé
Thé vert, noir ou blanc

             Nos digestifs
Cognac, Calvados, Armagnac, Poire, Mirabelle, Framboise

3.50€

3.50€

33cl    50cl
4€        6€

25cl    50cl
3.50€   7€

3.50€
5€

5€

25cl    50cl
4€       6€

3.50€
4€

6€

10€
14€
10€
14€

10€

2€
3.50€
4€
6€
3€

5€

Site internet

6€

6.50€

7€

7€

7.50€

8€

8.50€

8.50€

8.90€

32.90€
25cl    50cl
4€     6€

26.90€

27.90€

27.00€

35.00€

28.90€

35.00€

21.00€

24.90€

35.00€

27.90€

28.90€

28.90€

40.90€

25cl    50cl
4€     6€

25cl    50cl
4€     6€



FAUX FILET
300 grammes

18.90€
 

ENTRECOTE POÊLÉE
300 grammes

22.90€
 

MAGRET DE CANARD GRILLÉ
23.90€

 
STEAK HACHÉ À CHEVAL

(À la minute) 300 grammes
18.90€

 
HAMBURGER CLASSIQUE

Steak haché frais (300 grammes), oignons frits, cheddar,
 sauce burger

19.90€
 

HAMBURGER "LE BAKE"
Steak haché frais (300 grammes), bacon, oignons frits, cheddar,

sauce burger
20.90€

 
 

Nos salades repas

SALADE ITALIENNE
Tomates cerises, burrata, copeaux de parmesan, jambon de

pays, olives noires et gressini
15.50€

 
SALADE CÉSAR

Aiguillettes de poulet crousty, tomates confites, croutons frits,
copeaux de parmesan, et sauce César

15.50€
 

SALADE DU CHEF
Tomates, maïs, jambon blanc, mélange de fromage, poulet,

oeuf dur
14.50€

 
BOUDDHA BOWL AU SAUMON

Saumon fumé, tomates, maïs, avocats, feuilles d'épinards, noix
de cajou, vinaigrette d'huile d'olive et vinaigre balsamique

15.90€
 

ATLANTIS BOWL AUX CREVETTES
Crevettes décortiquées, coeurs de palmier, jeunes pousses

d'épinards, tomates cerises, segments d'orange, noix de cajou
et sauce cocktail

15.90€

Nos incontournables

Toutes nos viandes et hamburgers sont accompagnés de frites fraîches

 

Nos pizzas

MARGARITA
Sauce tomate, fromage, olive

11.90€
 

CALZONE
Sauce tomate, fromage, jambon, oeuf

13.90€
 

CHORIZO
Sauce tomate, fromage, oignons, chorizo

12.90€
 

CHÈVRE MIEL
Crème fraîche, miel, noix, fromage, chévre

14.90€
 

4 FROMAGES
Crème fraîche, fromage, chèvre, roquefort, reblochon

14.90€

Menu enfant

Steak haché ou Nuggets de poulet
Frite ou riz ou pâtes

Glace
12.90€


